
 
 
 
 

 
1. Muscat J.L. SCHWARTZ cuvée prestige 2007 
Visueel Lichtgeel, helder, mooie schittering. Mooi tranend. 
Neus Weinig intens. Niet typisch voor gewurtztraminer. Aromatisch, 

kruidigheid, florale aroma’s, citrus, ananas, abrikoos. Zuren zijn 
beperkt aanwezig. 

Smaak Vrij eenvoudig/eenzijdig. Vettig. 
Afdronk Kort. 
Gerecht Eenvoudige gerechten. 

Deze wijn werd gedegusteerd samen met wijn 2 & 3. 

 
2. Gewurztraminer GC Osterberg, Trimbach Cuvée de seigneurs de 
Ribeaupierre 2004 
Visueel Lichtgeel, helder, mooie schittering. Vette tranen. 
Neus Eerste neus vrij gesloten. Complexe neus, zoete toetsen van honing. 

Gedroogde vruchten. 
Smaak Zoete aanhef met frisse zuren in balans. Moelleux. (Zoete) meloen. 

Licht bittertje achteraan. 
Afdronk Gemiddelde afdronk. 

Gerecht Aziatisch. Gekruid. 

Deze wijn werd gedegusteerd samen met wijn 1 & 3. 

 
3. Gewurztraminer GC Zotzenberg 2007, Domaine Armand Gilg 
Visueel Licht goudgeel, helder, mooie schittering. Dikke tranen. 
Neus Complexe neus, Fruitig. Hooi/gras.  

Smaak Zoet en zuur minder in balans. Lychie. Moelleux. Iets te weinig zuren 
Licht bittertje achteraan. 

Afdronk Lange afdronk. 
Gerecht - 
 
Deze wijn werd gedegusteerd samen met wijn 1 & 2. 

 
4. Gewurztraminer Herrenweg (Lieu-dit) 2007, Domaine Ehrhart-Wettolsheim 
Visueel Goudgeel.Mooie schittering. Helder. Dik tranend 

Neus Vrij gesloten. Nadien impressie van Bloemen, vijgen, mango, exotisch 
fruit.  

Smaak Licht frisse zuren, bittertje achteraan. Mooie draagkracht. 
Afdronk Korte afronk 
Gerecht - 
 
Deze wijn werd gedegusteerd samen met wijn 5. 



 
5. Gewurztraminer GC Mandelberg 2005, Burghart-Spettel 
Visueel Goudgeel, met groen tintje. Mooie schittering. Helder. Mooie 

viscositeit.  
Neus Exotisch fruit, mango, geconfijt fruit, appelsien. Olietoets. 
Smaak Mooi evenwicht.Moelleux. Mooie zuren. Bittertje op het eind. 
Afdronk Gemiddelde afdronk. 
Gerecht - 

 
Deze wijn werd gedegusteerd samen met wijn 4. 

 
6. Gewurztraminer Cuvée Barbara 2007, Pierre et Frederic Becht 
Visueel Strogeel.  Mooie schittering. Helder 
Neus Vrij intense neus. Kruidige aroma’s, lychie, rozen, mango. 
Smaak Moeulleux. Acciditeit is beperkt aanwezig. Exotisch fruit. Kruidigheid. 
Afdronk Gemiddeld. 
Gerecht Past best bij Cambozola. 

 
Deze wijn werd gedegusteerd samen met wijn 7, gecombineerd met Cambozola 
en Munster (zachte versie/te jong) 

 
7. Gewurztraminer VT Burghart-Spettel 
Visueel Strogeel. Mooite schittering. Helder. Dik tranend. 
Neus Complexe neus. Volledig pallet van zoete aroma’s. Rozijnen, honing. 
Smaak Mollig, vettig. 
Afdronk Mooie afdronk. 
Gerecht Past best bij Munster. 

 
Deze wijn werd gedegusteerd samen met wijn 6, gecombineerd met Cambozola 
en Munster (zachte versie) 

 
8. Gewurztraminer GC Schlossberg 2008, Domaine Burghart Spettel 
Visueel Licht geel met groene toets. Mooie schittering. Helder. Traag 

aflopende tranen. 
Neus Floraal. Citrus, mineralen, fruitig. Richting Riesling. 
Smaak Moelleux goed ondersteunt met fijne frisse zuren. Mango. Mooi in 

evenwicht. Vrij complex. Een zekere kruidigheid. 
Afdronk Gemiddelde afronk. 
Gerecht De mening waren verdeeld. Volgens sommigen past deze wijn goed 

bij sorbet, voor anderen niet. De gember komt voor iedereen storend 
over. 

 
Deze wijn werd gedegusteerd samen meloensorbet en gember. 
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9. Gewurztraminer GC Florimont 2004, Justin Boxler 
Visueel Goudgeel. Mooie schittering. Helder. Traag aflopende tranen. 
Neus Banaan. Exotisch fruit. Minerale toetsen. 
Smaak Mooie zuren en kruidigheid. 
Afdronk Gemiddelde afdronk. 
Gerecht De meningen waren verdeeld over de combinatie chocolade/wijn. De 

zuren werden versterkt door de chocloade. Met een kleine hap 
chocolade viel het nog mee. 

 
Deze wijn werd gedegusteerd samen met wijn 10, gecombineerd met chocolade. 

 
10. Gewurztraminer SGN, Justin Boxler 2000 
Visueel Goudgeel. Mooie schittering. Helder. Traag aflopende tranen. 
Neus Rozijnen, vijgen, boenwas. 
Smaak Moelleux met voldoende mooie zuren. 
Afdronk Lange afdronk. 
Gerecht Combineerd beter met chocolade. 

 
Deze wijn werd gedegusteerd samen met wijn 9, gecombineerd met chocolade. 

 

 

 


